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ReidnsarbeitsgemeinschaH ,,Landwirts&aftli&e 
Chemie". 
W i s s e n s c W c h e  Arbeitstagung ,,Qualitiitsforschung' am 
9. und 10. April 1940 in Kassel im Kurhessischen K u l t u r h a ~ s ~ ) .  

Prof. Dr. Giesecke, Berlin: Die Qditiitaforschung in ihrer 
Bedeutung fur die Volksernahrung und Volksgesundheit. 

Der augenblickliche Stand der Forschung auf dem Gebiet der 
Giitebestimmung unserer landwirtschaftlichen und giirtnerischen 
Kdturpflanzen und die Bedeutung dieser Forschungsrichtung fur 
die Ernahrung und Gesundheit des deutschen Volkes wird be- 
sprochen. Die Landwirtschaftschemie hat hi- eine neue Aufgabe 
erhalten, denn samtliche Nahrnngs- und Futtermittel miissen auf 
ihre wertbestimmenden Bestandteile untersucht werden. Die dafiir 
notwendigen Analysenmethoden miissen z. T. erst entwickelt werden, 
die bisherige Futtermittelanalyse liefert nur das Geriist fiir diese 
Untersuchungen. Es mu13 auch in der Praxis immer klarer erkannt 
werden, daB die Qualitatserzeugung ebenso wichtig ist wie die Er- 
zeugungssteigerung und die Ertragssicherung der landwirtschaft- 
lichen Produkte. 

Dr. Rheinwald, Kassel : Dungung und Qualittit im HackfwchtbazJ. 
Der EinfluB der Diingung auf die Qualitatsmerkmale der 

Speisekartoff el wird eingehend besprochen ; dabei wird hervor- 
gehoben, daD nicht nur die Ernteerzeugnisse bewahrter Diinger- 
kombinationen zu untersuchen sind, sondern daB auch die Wirkung 
einzelner und mehrerer Nahrstoffe bei ifiberdiingung unter ver- 
schiedenen Bedingungen zu priifen sind. Die bisherigen Unter- 
suchungsergebnisse haben bei der Speisekartoffel gezeigt, daI3 alle 
QualiGtsmerkmale der Speisekartoffel durch eine normale Dungung 
mit Stallmist plus Handelsdiinger und ebenfalls durch alleinige 
Diingung mit Handelsdiingern nicht verschlechtert, sondern in 
vielen Fallen verbessert wiirdeu. 

Prof. Dr. SchaRer ,  GiePen: Uber die seitliche Anwendung 
der Stkkstoffdiinger inz Betreidebau. 

Der EiweiBgehalt der Pflanzen kann dutch Ziichtung und 
Diingung erhoht werden. Beim Getreide ist die Stickstoffmenge 
beschrankt, da hohe Stickstoffgaben das Getreide zum Lagern 
briugeu. Durch spate Verabfolgung zusatzlicher Stickstoffgaben. 
namlich nach Ausbildung des Halmes. ist es aber bei giinstigea 
Witterungsverhaltniisen moglich, den Rohproteingehalt der Ge- 
treidekorner zu erhohen. Versuche. welche durchgefiihrt worden 
sind, die Beobachtung naher zu untersuchen, wurden besprochen. 

Doz. Dr. SchmalfuB, Berlin: Dungung und Q d i t i i t  bei 81- 
friichten. 

Die Qualitat der Olfriichte wird nicht nur durch den Fett- 
gehalt der Olfriichte. sondern auch durch die chemische Zusammen- 
setzung der Fette bestimmt. Besonders der von anderen Wacbtums- 
faktoren abhangige EinfluB des Stickstoffs auf den Fettgehalt von 
Wiuterraps und Winterriibsen ist naher untersucht worden. Zur 
Bestimmung der Konstitution der Fette hat, sich die rhodano- 
metrische Methode von Kaufmann gut bewahrt; mit dieser wurde 
festgestellt, daB der Linolsiiure- und der LinolensZuregehalt der 
Fette durch die Diingung stark beeinfluat werden kann. 

Dr. Alten, Berlin: Der Einflup der Erniihrung auf den Stick- 
stoffhaushalt der Pflanzen. 

Zur Bestimmung des Wertes der EiweiBstoffe als Nahrungs- 
und Futtermittel miissen die a-Aminosauren, welche sick am Aufbau 
der EiweiBstoffe beteiligen. in ihrer Menge ermittelt werden. Durch 
Untersuchung unterschiedlich gediingter Pflanzen, wie Hafer und 
Raygras, wurde festgestellt, daW der Gehalt an Arginin, .Tyrosin 
und Tryptophan in  den Pflanzen durch die Diingung beeinfluat 
wird. Die quantitative Bestimmung der chemischen Verbindungen, 
aus welchen die Pflanzen zusammengesetzt sind, ist auBerdem fur 
Untersuchungen iiber den Grund der Resistenz von Pflanzen 
gegeniiber Krankheiten von Bedeutung. Bei Untersuchungen iiber 
die Anfalligkeit der Kartoffeln gegeniiber Phytophthora infestans 
wurde festgestellt, daW resistente Knollen etwas mehr Arginin ent- 
halten als anfallige Knollen. Von unterschiedlich mit Kali ge- 
diingten Kartoffeln stieg die Resistenz der Knollen und Blatter 
gegeniiber Phytophthora mit der Kalimenge. die zur Diingung der 
Kartoffeln benutzt war, ebenso nahm auch der Arginingehalt der 
Xartoffeln mit steigenden Kaligaben in der Diingung zu, obgleich 
der Gesamtstickstoffgehalt der Pflanzen abnahm. Auch bei 
Keimungsversuchen von Phytophthora-Sporangien in verschiedenen 
Aminosauren wurde das Auskeimen der Sporangien schon in ver- 
haltnismaBig geriuger Arginin-Konzentration ungiinstig beeinfluat. 
Obznun das Arginin der alleinige Hemmungsstoff in der Kartoffel 
ist, welcher die Resistenz gegeniiber Phytophthora bewirkt, kann 
noch nicht bestimmt gesagt werden. 

Dr. Schuphan, Berlin: Diingung und Qualittit bei Bemiise. 
Die Qualitat von Gemiise wird nicht nur durch ,,Markt- 

glngigkeit" (aullere Qualitat). sondern auch, und zwar ganz be- 
sonders, durch seinen ,,biologischen Wert" bestimmt; letzterer kann 
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durch Geschmackspriifung und (2.T. durch chedsche Untersuchung 
ermittelt werden. Geschmackbestimmende Bestandteile k8nnen 
bis auf einige Ausnahmen noch nicht chemisch festgestellt werden. 
Die Ergebnisse von chemischen Untersuchungen und Geschmacks- 
priifungan zeigen bisher auch keine tfbereinstimmung. es wird des- 
halb nach weiteren analytischen Methoden gesucht. Der wirkliche 
bidogische)Wert von Gemiise kaim aber nur dufch Tier- und Menschen- 
ernahrungsversuche bestimmt werden, wie sie schon in  einem Ar- 
beitslager und in einem Sauglingsheim durchgefiihrt worden sind. 
Bisher konnte zum Teil ein giinstiger, aber meistens kein EinfluD 
der Natur- und Handelsdiinger auf den biologischen Wert von 
Gemiise festgestellt werden. 

Doz. Dr. v. Boguslawski, Breslau: Dungung und Qualit(it bei 
Fmerpflanzen. 

Der EinfluB der Diingung auf die Qualitat der Flachsfaser ist 
hisher am eingeheadsten untersucht worden. Dabei wurden Faser- 
gehalt, ReiBlange, Flache pro Faserzelle und das Verhaltnis Stengel- 
lange zu Stengeldicke bestimmt. Die Wirkung hoher Stickstoffgaben 
und hoher Kaligaben ist z. T. gegensatzlich. Eine gute Faser kann 
uur beini Zusammenwirken aller Wachstumsfnktoren erzielt werden. 

Dr. Schropp, Weihenstephan: Spurenelemente und QmLitiit 
bei Kdturpflanzen. 

Ertrag und chemische Zusammensetzung der Pflanzen wird 
nicht nur durch die Pflanzennahrstoffe N, P,O,, KpO, CaO und MgO 
bestimmt, sondern auch durch eine grol3e Anzahl weiterer Elernente, 
die nur in geringer Menge von den Pflanzen aufgenommen werden 
rniissen und daher als Spurenelemeute bezeichnet werden. Die 
Wirkung von Bor-, Kupfer-. Zink- und Manganmangel bei der 
Pflanzenentwicklung wird ausfiihrlich besprochen, Mangelerschei- 
nungen werden an bunten Aufnahmeu gezeigt. Wie wenig VOII 
diesen Spurenelementen die Pflanzen notig haben, zeigen Versuche 
mit Bor. Bormangelerscheinungen treten nur in  Wasserkulturen 
in borfreien GefaBen deutlich auf, schon die geringe Menge Bor, 
welche von GlasgefaBen abgegeben wird, geniigt haufig. den Bor- 
mangel ganz oder z. T. zu beseitigen. 

Dr. Pfiitzer u. Dr. Roth, Limburgerhof: Uber den EinfluP 
der Stickstoffemiihrung auf den nach chemischer Methode bestim.mten 
Vitumin Bl-aehdt won QetreidekBrern. 

Der Gehalt der Pflanzen an Vitamin B,, der Aneuringehdlt, 
ist von verschiedenen Wachstumsfaktoren abhangig, wie mit der 
verbesserten Thiochrommethode nachgewiesen werden konnte. So 
wird der Aneuringehalt durch Belichtung giinstig beeinfluat, auch 
Diingung, z. B. Volldiingung und auch erhohte Stickstoffdiingung 
bei normaler Grunddiingung, vergroI3ert den Aneuringehalt vou 
Getreidekornern. Stickstoffreiche Korner enthalten i .  allg. etwas 
mehr Aneurin als stickstoffarmere Korner. 

Doz. Dr. Schmitt, Darmstadt : Bewertung uon. Nahmngs- . i m /  

FutteTstoifen. 
Die bei der Futtermittelanalyse iiblichen Methoden zur Be- 

stimmung von Rohprotein. Rohfett und stickstofffreien Extrakt- 
stoffen geniigen nicht, wenn die Qualitat von Nahnmgs- und Futter- 
rnitteln bestimmt werden soll. Neuere Methoden, mit denen sich 
wertbestimmeude Pflanzenbestandteile bestimmen lassen. werden 
besprochen. Sehr viele Pflanzenbestandteile lassen sich wohl mit 
groaer Genauigkeit ermitteln, es fehlt aber noch eine Zusammen- 
fassung der Ergebnisse und eine Beziehung zum biologischen Wert 
der Nahrungs- oder Futtermittel. 

Dr. Weber, Hohenheim: uber eine neue Methode ZUT Trennung 
der EiweiP- won den N-haltigen Nichteiwedfikorpern. 

Pufferlosungen verschiedener px-Zahl, aus Ameisessaure und 
Natriumformiat hergestellt, werden auf ihre Brauchbarkeit zur 
Fallung von EiweiBstoffen aus Pf lanzenausziigen untersucht. So- 
wohl die pH-Zahl der Losung als auch die Einwirkungszeit und die 
Temperatur beeinflussen die Menge der Stickstoffverbindungen, 
welche ausgefallt wurden. Am brauchbarsten zur EiweiDfallung 
soll eine Losung von PH 3 sein. 

Dr. Roth, Limburgerhof : uber newre chRmi.dw Bestimmzmg.+ 
methoden won Qualit&s/aktoren6). 

Die Monoaminophosphatide in den Pflanzen bestehen zu 
7 0 4 0 %  aus Lecithin und zu 20-30% aus Kephalin, das N :  P- 
Verhaltnis ist 1 : 1. W b e n d  vom Gesamtphosphor der Pflanze bis 
11% in den Phosphatiden gebunden ist, sind nur hochstens 1% vom 
Gesamtstickstoff Phosphatidstickstoff. Die mineralische Diingung 
beeinfluBt den Phosphatidgehalt nicht. Vou Vitamin B,, Lacto- 
flavin, euthalten Getreidekorner 55-65 y, Lupinen 200-300 y in 
100 g Trockeusubstanz. Weiter wurde kurz iiber das Antipellagra- 
Vitamin berichtet. 

Dr. Ott, Darmstadt : Die Eiwei~f~ll~ng8m.ethoda,l .  iw Rahmii 
der Eiweipbewertung. 

Die verschiedenen Methoden zur Abtrennung der EiweiBstoffe 
von den anderen stickstoffhaltigen Verbindungen in Nahrungs- 
und Futtermitteln liefern unterschiedliche Werte. Es wird die 
Frage aufgeworfen, ob eine Weiterarbeit auf diesem Gebiet iiber- 
*) Erscheint demnHchst ansftihrlich in di-r Ztschr. 
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hnnpt 1'011 Bedeutung ist, da  ini Tierkijrper . die a-Aminmanren 
aus dell stickstofflialtigen ~ichtei\seiBJerbincluiigeii ebenso ver- 
wertet werclen mie die a-Aminosaureii, die bei der Hydrolyse der 
BiweiBstoffe entstehen. \Vichtiger als die Feststellni1g des Rein- 
eiweiagehaltes ist cine genaue Bestiuiniuiig von unverdaulichein 
EiweiW urid voli eirizelnen a-Aniinosiuren in den Naluungs- urid 
Futteriuitteln. Fiir die Aiisnutznng der EiweiWstoffe nliissen den1 
Korper ~'itninine unil Nineralstoffe in geiiiigeuder i\Ienge zllgefiilirt 
werden. 

Vierte Frankfurter Konferenz fur medizinisch- 
naturwissenschaftlice Zusammenarbeit 
9.-  10. Mai 1940 in Frankfurt a .  M.  

Biofogip rfrr Crofistcrtif.  

F. Linke, Fraiikfurt a .  11.: Uns K1;iiiu tlcr O r o p s t d t .  
Bei eiuer wachsenden (.;roBstadt hat man an verschiedeneii 

Stellen ini 1,aufe der letzten Jalirzehnte \'erminderungen der rnittleren 
\VindgescliRindigkeit uni 20-300/, festgestellt. Die cbertenlperatur 
der GroBstadtluft wird gewiihnlicli zii amiahernd 2O angenoinirieti 
und niit den vielen Feuerstellen in der GroWstadt begriindet. Diese 
Zahl scheirit zu hoch zu sein. Die tliertnische ilnoirialie der GroB- 
stadt wird nur ii i  Iieil3eii Soiiinieniachten spiirbar und bei Windstille. 
riber der Grol3stadt bildet sich ein ,,Dimstdoin", der sich mit der 
jeweiligen U'indrichtnng etwas verlagert. Dieser Dunstdoin ist 
iiber 100 kin walirnehinbar. Die Folge davon ist Schwachung der 
Soimenstrahhiig nnd der niichtlichen Ausstrahlutlg in alleu Spektral- 
gebieten mid die Neigung zu Nebelbildung bei feuchtem Wetter. 
Diese Nebelbildung kann zu deutlichen Schadigungen fiihren, wenn 
Windstille lierrscht uncl die Luft stabil geschichtet ist. Infolge 
Erhitzung der GrolJstatlt wihrend des Tages bildet sich in der Nacht 
eiri eigenes U'indsysteni aim. \'on allein Seiteri dringt kihlere Luft 
auf die CroBstatlt ein. so dal3 die kliniatischen Uiiterschiede zwischen 
Inneiistadt iuid Land alliniililich nacli der Lnnenstaclt zu wachsen. 
111 gebirgigeni (;elitide bilden sich hochst individuelle Stroinungs- 
systeine aus, die tlas allgenieine Klinia einer (:roBstadt stark beeiii- 
flussen. Die geographische 1,age hat nieist inehr EinfluD auf clas 
Klitiia als die (;roWstadt selbst. Eine schwache Zunahine der 
mittleren Regenmenge iiber GroBstaclten ist wahrscheinlich. A m  
wichtigsten ist jedoch die Lunahuie der Starkregen iiber der Grorj- 
stadt. Die einzelnen Stranen haben ihr Sonderkliiua, je nach der 
Himnielsrichtung mid der Ureitz tler Stra Weti sowie der Art der 
Bedecking. 

K. Stipfle, Haiiiburg: Dnrr Gro/htadfleben tcriler den& EinfkbD 
Z!O?I, Hygiene w ~ d  Tech?i  i k .  

Die erheblichen Grsiuidheitsgefahren der friiheren StHdte 
sind durch die Assailieruiig beseitigt worden, die niit dem Sufschwung 
von Hygiene und Technik einsetzte. Die technischen Errungt.11- 
schafteri haben aber neben den1 hygieilischen Nutzen auch Vor- 
bedingungen geschaffen f iir manche gesundheitlichen Nachteile. 
Wertvolle Klininbedingungen siud fiir den Gro Wstaclter gemindert, 
wem auch niclit in allen Stadten. Die Motorenabgase der Kraft- 
fahrzeuge wirkeii Ixlastigend, jedoch nicht unniittelbar gesundheits- 
schidlich. \'on1 Stadtkliina wird der GraWstSdter meist weniger 
getrofferi als voiii Kliina des gesclilossenen Kaumes. 

I n  der A ~ i ~ ~ ~ p ~ u c l ~ e  wirs Ki i s te r ,  Frankfurt a. hI., darauf 
hin, daW hIenschen in sch1:ifender Lage oder vorwiegend sitzender 
Lebensweise eine Dunstnolkr i i in  sich bilden und daW sie priniar 
Init dieser Ihinstwolke urid nicht niit der Zinnnerluft in standigem 
(;asaustausch steheii. Es inuW deshalb ininier wieder auf die U'ichtig- 
keit der ausreicheudeu Rautnbeliiftung hingewiesen merden, besonders 
auf die Beliiftung tler Industrierautne. Neben der Gesamtheit der 
~~~itteruugseiiifliisse, die auf den Mensclien in Innenraumen ein- 
wirkeii, insbesondere I,icht, 1,uft. Luftbewegung, WHrnie, Feuchtig- 
keit und Strahlung, mu13 der elektrischen Aufladung der Raumluft 
Bedeutimg beigeinessen werden. An Hand von Lichtbildern fiihrt 
Vortr. seine Bulierst iiiteressanteu Ergebuisse vor, in  denen mit 
groDer Sicherheit hewiesen ist, tlaB in zahlreichen Tierversuchen 
urid an grOBereni Tierinaterial ein heilender EiiifluW auf Tuberkulose 
und b:jsartige Geschwiilste durch Einwirkung kleinster Schwebe- 
stoffe (\Vassertrijpfchen, feinste Stiubchen, Gasmolekule), die mit 
hochgespannter negativer elektrischer 1,adung versehen sind, nach- 
gewiesen werden kann. Es tlnrf aiigeno~nuien wrrden, daD ahnliche 
Erfolge auch am kranken hIenschen erzielt wercleni k(iniien. wofiir 
einige vorliegende Erfahrurigen bereits sprecheri. - H e b e s  t r e i  t ,  
Berlin: Durch die sich stauclig iiberspitzende iudustrielle Speziali- 
sierung werden bestimtute Xuskelgrupperi und Teile des Nerven- 
systeliis uberiiialJig beaiisprucht, wghrend anderr vollig brach 
liegen. Diese eitiseitigen Belastungerl wirketi sich in Abnutzungen 
verschieclenster Art a m  und h a k n  Betleutung fiir die Etitstehurig 
voti Herz-, Kreislaiifschiden und Rheun~a. 

FloBner, Berlin: Er,iuilwiiwg t1t.s u?opstiit/lers. 
AIit der Entstehung der GrolJstadte hat sich eine besondere 

Form der Ernahrimg iler groBst5dtischen Bevolkerung heraus- 
gebildet, die ernalirungsphysiologische Eigentiiniliclikeiten in grooer 
Zahl aufweist. r)iew Tntsache erfordert wegen der Mogliclikeit 

gesundheitlicher Gefahren genaue iherwachung nncl Klarling : sic 
hat eine Entwicklung geuominen, die sich voii deli physiologischeti 
Grundlageii entfernt hat und heutzutage oft cinen betrachtliclien 
Gegensatz zwischen Verbrauch uiid gesundheitlich notwendigem 
Bedarf darstellt. I n  dieseiii Siiine Iiegt z. 13. die Auswahl der Nahrung 
nicht nach dein Nahrwert, sondern nnehr nach den1 GenuBwert, wie 
iiberhaupt in der Stadt, gegeniiber den1 Laride, eine hohere I b -  
wertung der CTenurjinittel und sogar eiii GenuBmittelmiDbraiich 
festzustelleii ist. Da die nieisten GroBstadtinenschen reiiie Konsu- 
nienteri sitid, ist die iiber langere Zeit erfolgende Aufspeicherung 
und Prisclihaltuug der Nnhrungsniittel techiiische f'orbedingung. 
Die Aoswahl der Nnliruugsiuittel, die Zusamrnenstellulig der Xoat 
und die Besoriderheit der Ernahrung siud wichtige Punkte. Der 
Grohtadter ernahrt sich iin Durclischnitt eiweirjreiclier als der 
Landbewohner. Die Hauptineiige des Fleischrerzehrs entfallt auf 
den gelernten arbeiter (45'16 ), tlanii folgen der ungeleriite Arbeiter 
( Ibx ) ,  Mittelstand (160/,) und geistige Stande ( 1 3 % ) .  Die gelernten 
Arbeiter verzeiclinen auch einen hohereii l'erzehr an  Speck und 
speckhaltiger Wurst. Der Eiweil3reichtuni der Kost Init der Bevor- 
zugung des Fleischeiwei Wes uiid der erhohte Fettverbrauch steheti 
daiieben auch init den ernahrutigswirtschaftlichen Relangen ill 
Widerspruch. Bin weiterer wichtiger Faktor ist die richtige Ein- 
haltung der Tageszeiten. Bei der heute allgeemein iiblichen Arbeits- 
weise. bei der nur wenig Tischzeit vorlianderi ist, ersclieiut eine kurze 
Mittagsmahlzeit gerechtfertigter. Die nacli dem Sclilagmort ,,warnies 
Essen in den Betrieben" durchgefiihrte Kegeluug verlaiigt eine 
langere Mittagspause als iiu allgemeinen gewahrt wird, weil die 
Verdauungstatigkeit nicht nur ein Nachlasseu der Leistung be- 
wirkt, soiidern in vielen Betrieben auch einen &lnstieg der Unfallziffer 
nach dem Mittagessen. wie die Statistiken lehren. Eine wertvolle 
Bereicherung der GroBstadternahrung ist der Seefisch. Die Larid- 
bevolkerung ist aus technischen Griindeu ruit ausreichenden hIengen 
an Seefisch nicht zu versorgen. Was den Vitamin- uiid Nahrsalz- 
bedarf anbelangt, so weil3 inan, daD ein GroDstadter uiit durcli- 
schuittlicher Gaststattenversorgung nur danii in Gefalir koniint, 
wenn er nicht Milch und hlilchprodukte nebenher verzehrt. Die 
Versorgung niit Friichten, Siidfriichten, Salaten, Gemiise uiid 
Fruchtsaften sorgt in1 allgenieinen fur eiri geniigendes \'itaniin- 
angebot. Auf niogliche Schadigunigen durch unzwecknia0ige Er- 
niihrung ist schon oft hingewiesen worden. Es ist aber erforderlich, 
durch planmaBige Arbeiten die Ernahrungsweise in den einzelneii 
Landstrichen Deutschlauds zu untersuclien und anf uiOgliclie hlaiigel 
erzieherisch einzuwirken. Solche Schaden sind z. B. schoii bei 
Untersucliungen in der hIark Braridenburg festgestellt worden, <so 
Bauernkiiicler fast ausschliel3lich niit kondensierter Milch ernahrt 
wurden. 

YEUE BUCMER 

Fortschritte der Chemie organischer Naturstoffe. Herausg. 
von I,. Zechnleis ter  unter hIitw. v. A.  B u t e n a n d t ,  D. K o g l ,  
R .  S p a t h .  3 .  Bd. hearb. Ton K. J .  .4nderson, 0. Diels ,  
F. C.  Pischer ,  L. P a u l i n g ,  W. Siedel .  Mit 10 Abb. in1 Text. 
Verl. J .  Springer, Wien 1939. Preis geh. RhI. 19,hO. 

Der 3 .  Band enthalt wieder eine Keihe wertvoller Beitriige 
ails der Feder \'on Forschern, die auf Gruiid ihrer Arbeiten jeweils 
als die besten Xenner der behandelten Gebiete gelten niiissen. 

Der 1. Aufsatz von 0. Diela, Kiel. , ,Bedei i tut ig  d e r  Dien- 
s y n t h e s e  fiir B i l d u n g ,  Aufbau  uiid E r f o r s c h u n g  \-on 
Naturs tof fen"  gibt auf 29 Seiten iin wesentliclieen eineni'berblick 
dariiber, in welchen Gruppen von Naturstoffen die lliensynthcse 
fur die 'Darstellung und fur die Koiistitntioiiser~i~ittlunl~ voi1 He- 
deutung ist. 

Es folgt ein Aufsatz voii F .  0. Fischer, M'iirzburg, iibrr , ,Bio-  
chetnisclie H y d r i e r u n g e n "  (51 Seiten), in dem in iihersiclitliclier 
Weise das zusainniengestellt ist, was iiber die Hydrierung yon 
Carbonylgruppen und Doppelbindungeii in gesattigten untl un- 
gesattigten Alkoholen, Aldehyden, Ketoneii usw.. ini Cholesterin 
uiid in den Sexualhorrnonen his jetzt bekanntgeworden ist. 0- 
schildert werden Hydrierungen durch Hefe, durch Bakterien und 
Hydrierungen im Tierkorper. Den SchluW bildet eine vbersiclit 
iiber die Fernieutsystetne biochernischer Hydrierungen. 

I n  einem weiteren Aufsatz , ,Gal le i l farbstoffe"  von 
W. Siedel ,  Miinchen, wird die Chelnie der zwei- und vierkernigen 
Gallenfarhstoffe auf 64 Seiten erschopfend dargestrllt ; auch dit. 
physiologische Bedeutung der Farbstoffe findet Beriicksichtigung. 

Eine Ubersiclit iiber die hochst eigenartige Chernie der Lipoide 
saurefester Bakterien gibt R. J. ilnderson, New Haven (Conn.), auf 
58 Seiteniudem Artikel .,The Chemis t ry  of t h e  Lipoids  of t h e  
T u b e r c l e  Baci l lus  a n d  c e r t a i n  o t h e r  RIicroorganisms".  
Uehandelt werden Fette, U'achse und Phosphatide sowir die 
Yignieiite der Tuberkelbazillen (Phthiocol z. 13. )  ; auch die Lipoitle 
tler Hefe finden Beriicksichtigung. 

Den SchluB des Bancles bildet ein sehr klar geschriebener 
Aufsatz vou L. PawZiiag, Pasadena, iiber , ,Recent  W o r k  o n  t h e  
C o n f i g n r a t i o n  a n d  E l e c t r o n i c  S t r u c t u r e  of Nolecules ;  
w i t h  some A p p l i c a t i o n s  t o  N a t u r a l  Products" .  Er gibt 
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